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het restaurant

-naem:a: het restaurant -

Dit thema 1is ontworpen naar
aanleiding van de leessleutel voor groep 3. Dit thema is
geschikt voor de groepen 1 t/m 3.

(prenten)boeken


http://jufanja.eu/het-restaurant/
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http://partnerprogramma.bol.com/click/click?p=1&t=url&s=&url=#&f=WP_PDL&subid=restaurant&name=restaurant
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http://partnerprogramma.bol.com/click/click?p=1&t=url&s=&url=#&f=WP_PDL&subid=restaurant&name=restaurant
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Taalactiviteiten/ materialen:

- werkblad werkblad recept
- woordkaartjes eten basis met lidwoord (aansluitend gemaakt bij Kleuterplein)

Rekenmaterialen

N 4 E
B Poster biljetten en munten

:l; 'YX X | Werkblad rekenen met geld (1)
R ﬁ_@ﬁ_@ Werkblad rekenen met geld (2)
:gﬂ‘ ¢ " Oefenen digitale tijd / klok

Euromunien



http://partnerprogramma.bol.com/click/click?p=1&t=url&s=&url=#&f=WP_PDL&subid=restaurant&name=restaurant
http://partnerprogramma.bol.com/click/click?p=1&t=url&s=&url=#&f=WP_PDL&subid=restaurant&name=restaurant
http://partnerprogramma.bol.com/click/click?p=1&t=url&s=&url=#&f=WP_PDL&subid=restaurant&name=restaurant
http://jufanja.eu/het-restaurant/werkblad_recept/
http://jufanja.eu/het-restaurant/woordkaartjes-eten-basis-met-lidwoord/
http://jufanja.eu/het-restaurant/euro-poster/

Beeldmateriaal:

HBB: aflv. 457 paddestoelenHBB: Snoep verstandigHBB: Schimmels op je

broodHBB: aan tafelHBB: gerechten in verschillende landen
Schooltvbeeldbank: kaas maken

Schooltv beeldbank: pasta

Schooltv beeldbank: Jam maken

Schooltv beeldbank: voedselketen

Schooltv beeldbank: liedje; een echte kok

Schooltv beeldbank: Schijf van vijf
Schooltv beeldbank: Gevarieerd eten

Schooltv beeldbank: Groente eten

Schooltv beeldbank: Spijsvertering

Schooltv beeldbank: Energiebalans

Schooltv beeldbank: Verslikken

Servetten vouwen

Een toetje met een ster

Klokhuis sterrenrestaurant

Schooltv beeldbank; Hoe worden tompouzen gemaakt?

Wereldorientatie

Schijf van vijf maken: leerlingen knippen plaatjes uit tijdschriften en plakken dit
in het goede vak.

Stilleven: zet een fruitmand op tafel en laat de leerlingen dit natekenen.
Kleikaarten: Download deze kleikaarten en laat de leerlingen een lekkere
maaltijd van klei bereiden.

Hoeken

Materialen voor in de hoeken:

- Materialenlijst de Leessleutel; thema 8; kookschool
- lunchkaart, dinerkaart, drankenkaart

- Poster eurobiljetten en munten



http://www.npo.nl/huisje-boompje-beestje/08-11-2010/TELEA_1059009
http://www.npo.nl/huisje-boompje-beestje/08-11-2010/TELEA_1059009
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20050115_zelfkaasmaken01
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20060411_pasta01
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20101207_flipmaaktjam01
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20090514_voedselketen01
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20080606_liedechtekok01
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20050115_schijfvanvijf01
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20071126_patatoorlog01
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20082905_moestuin03
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20021104_jelijf01
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20120229_verslikken01
http://www.motormeisje.be/origami/servet.htm
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20051219_recept01
http://www.youtube.com/watch?v=iXYZF7Py9oI
http://www.schooltv.nl/beeldbank/clip/20100601_tompoezen01
http://jufanja.eu/wp-content/uploads/2012/07/placemat-eten-kleien.pdf
http://jufanja.eu/wp-content/uploads/2012/07/Materialenlijst-de-Leessleutel-thema-8-kookschool.pdf
http://jufanja.eu/het-restaurant/lunchkaart/
http://jufanja.eu/het-restaurant/dinerkaart/
http://jufanja.eu/het-restaurant/drankenkaart/
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Tijdens dit thema had ik de volgende hoeken:

- kookhoek: hier worden de maaltijden bereid.

- Restaurant: hier kunnen de mensen komen eten en
bediend worden.

- Betaalhoek: hier worden de maaltijden afgerekend. Op
bonnetje alle namen van maaltijden schrijven en prijzen
erop. Prijzen bij elkaar optellen. (aansluitend bij CITO M3)



http://jufanja.eu/wp-content/uploads/2012/07/diner1.jpg
http://jufanja.eu/het-restaurant/kookhoek1/
http://jufanja.eu/wp-content/uploads/2012/07/kookhoek2.jpg
http://jufanja.eu/het-restaurant/restaurant1/
http://jufanja.eu/het-restaurant/betaalhoek/

Afsluiting thema
Een gezamenlijke maaltijd die door de kinderen zelf (onder begeleiding is bereidt)

Menu:

Voorgerechten:

- Meloen met ham (meloen in stukjes snijden en met ham omringen)

- Stokbrood met kruidenboter (kruidenboter maken/ stokbrood besmeren)

Hoofdgerechten:
- Pannenkoeken (pannenkoekenmix bereiden/ bakken op gourmetstel)
- Pizza

Nagerecht:
- Kloppudding (van Dr. Oetker)
- Bowl (verschillende vruchten in stukjes snijden)

Ondertussen kunnen deze activiteiten worden uitgevoerd door leerlingen:
- tafel dekken

- servetten vouwen

- bloemen plukken voor op tafel

- bedienen

- menukaarten schrijven.



